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TWÓJ ŚWIĄTECZNY EVENT W JULINEK PARK 
 

Julinek Park to malowniczo położony obiekt znajdujący się na terenie 
Kampinoskiego Parku Narodowego. 
Otaczający go Kampinoski Park Narodowy oraz usytuowanie niedaleko 
Warszawy, czynią go doskonałym miejscem na organizację szkoleń, 
konferencji oraz innych spotkań biznesowych.  
 
Zimą może zamienić się w magiczną krainę, do której zawita Święty Mikołaj 
oraz kolędnicy.  
 
Do Państwa dyspozycji oddajemy 2 wyposażone obiekty konferencyjne, 
znajdujące się w niezależnych budynkach na terenie Parku, a także halę 
namiotową 600 m2 z podłogą oraz rozległe tereny zewnętrzne. 
 
 

   
 
 
 
 
 



 
 
DUŻA ARENA 

 

 

• 1400 m2 powierzchni 
• 455 m2 powierzchni Areny 

Centralnej 
• 30 ekranów multimedialnych LED 
• Ekran LED 6x2 m 
• Profesjonalny zestaw 

nagłośnieniowy i oświetleniowy 
z reżyserką 

• Kilka zróżnicowanych przestrzeni 
w jednym budynku 

Idealna przestrzeń do organizacji 
konferencji, gal, premier, targów, 
widowisk, premier i uroczystości. 

 
Duża Arena jest wyposażona w specjalistyczny sprzęt oświetleniowy zapewniający 
realizację spektakli dla publiczności zebranej na widowni. Dysponujemy 36 ruchomymi 
głowami typu Wash, w których źródłem światła jest dioda LED RGB. Ponadto, jako światło 
główne posiadamy 12 ruchomych głów typu spot. Dodatkowo, 58 ruchomych głów typu 
pixel doskonale sprawdzają się jako uzupełnienie oświetlenia głównego oraz jako 
oświetlenie efektowe. Do oświetlenia ścian można wykorzystać lampy typu Par i Ledbar 
o łącznej ilości 38 sztuk. Lampy te oprócz kolorów RGB emitują też światło UV. Całość 
dopełnia 6 stroboskopów i 4 lampy typu profil. Do sterowania oświetleniem używana jest 
konsola MA lighting dot 2 core. 
 
Duża Arena wyposażona jest też w wysokiej klasy nagłośnienie firmy BOSE. Dedykowany 
procesor steruje czterema zestawami głośnikowymi gdzie każdy z nich zasilany 
oddzielnym wzmacniaczem. Łączna moc muzyczna to 8000 W. Bezpośrednio do systemu 
można podłączyć za pośrednictwem miksera dźwiękowego Alan & Heat 172i. 
Dodatkowo jako niezależne źródło podłączony jest zestaw 2 odtwarzaczy CD firmy 
Numark. 
 
 
  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 



 
 
MAŁA ARENA 

 

 

 Świetna akustyka i niebanalne 
wnętrze 

• Niezwykła przestrzeń 
do organizacji eventów 
i konferencji 

• Dwie sąsiadujące ze sobą sale 
• Duże możliwości aranżacyjne 
• Przestronny taras przed 

budynkiem 
• W wyposażeniu rzutnik, ekran, 

flipchart 
Doskonała przestrzeń do organizacji 
konferencji, spotkań biznesowych, 
kongresów i bankietów do 120 osób. 

•

 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
STREFA EVENTOWA 

 
Zielony, w pełni uzbrojony teren, zlokalizowany w sąsiedztwie największych atrakcji Julinek 
Park. Strefa jest wygrodzona i zamknięta dla reszty Gości Parku i może pomieścić nawet 
4 000 osób. 
Dzięki zastosowaniu mobilnych wygrodzeń istnieje możliwość podziału terenu na mniejsze 
strefy. 
 
W ramach oferty zapewniamy kompleksową obsługę eventu: 

• Namiot eventowy 600 m2 z podłogą wraz z wyposażeniem w ławy i stoły 
• Taras drewniany 430 m2 
• Markizy przeciwsłoneczne 
• Namioty typu wezyr 
• Zaplecze gastronomiczne 
• Zaplecze sanitarne 
• Nagłośnienie 
• Oświetlenie 
• Infrastruktura dojazdowa 
• Zaplecze techniczne 
• Leżaki i meble ogrodowe 
• Gastronomię dopasowaną do potrzeb Klienta 

 
Dodatkowo możemy zapewnić nagrzewnice i grzybki grzewcze. 
 

 
 
 
 



 
 

ŚWIĄTECZNE ATRAKCJE 
 

1. ŚWIĄTECZNY POKAZ CYRKOWY 
 

 
 
Świąteczny pokaz cyrkowy to atrakcja, która zachwyci wszystkich Gości. Elementy akrobatyki, 
żonglerki, gimnastyki i innych dyscyplin cyrkowych w świątecznej scenerii stworzą niespotykane 
show, które przeniesie Gości w krainę Świętego Mikołaja lub Bieguna Północnego.  
*Wycena i program świątecznego pokazu cyrkowego do uzgodnienia. 
 

2. SPOTKANIE Z MIKOŁAJEM 
 

 
 
Chyba najbardziej wyczekiwany moment w czasie Świąt, nie tylko przez dzieci  Mikołaj może 
zasiąść na tronie i rozdawać wraz ze swoimi pomocnikami prezenty dzieciom, lub wpaść 
niespodziewanie na salę podczas wieczornego bankietu firmowego i zdecydować, kto zasłużył 
na prezent, a kto na rózgę… ;)  
 
Cena: od 3 tys. zł netto (bez prezentów) 



 
 

3. WARSZTATY ŚWIĄTECZNE 
 

  
 

Dekorowanie pierniczków, malowanie bombek, a może własnoręczne wykonanie ozdób 
świątecznych? Możliwości jest wiele i możemy dopasować je względem grupy odbiorców. 
Dzieci, dorośli, całe rodziny – dla każdego znajdzie się coś ciekawego. 
 
Cena: od 42 zł netto/os.  
 

4. ATRAKCJE PARKU 
 

 
 

Pomimo, że sezon w Julinek Park trwa w miesiącach letnich, zimą możemy udostępnić niektóre 
z naszych atrakcji: park linowy, ściankę wspinaczkową, mini golf, tor tubingowy. 
 
Cena: od 49 zł netto/os. (min. 100 osób) 
 



 
 

5. FOTOBUDKA 
 

 
 

Jeśli dobra zabawa trwa, szkoda byłoby jej nie uwiecznić! Fotobudka ze świątecznymi gadżetami 
pozwoli zrobić zdjęcia w gronie najbliższych, by na dłużej zapamiętać wspólne chwile spędzone 
w Julinku. 
 
Cena: od 3 500 zł netto / 4 h 
 

6. OGNISKO  
 

 
 
Ciepły żar ogniska w chłodny zimowy wieczór rozgrzeje Gości po całym dniu atrakcji w Julinku. 
Kiełbaska i pianki do pieczenia oraz gorąca zupa będą doskonałym zakończeniem dnia. 
 
Cena: od 45 zł netto/os. 



 
 
 
NOCLEGI 
 

 
 

• 178 miejsc noclegowych 
w 61 pokojach 

• Pokoje 1-5 osobowe 
• 3 apartamenty z salonem i aneksem 

kuchennym 
• Łazienka w każdym pokoju 
• Wyposażenie: ręczniki, suszarka, 

zestaw mini kosmetyków  
• Bogate i urozmaicone śniadanie 

 
 

 

Pokój 
ilość 
osób 

Cena ne�o (PLN) w 
tygodniu 

Cena bru�o (PLN) 
w weekend 

Śniadanie cena 
bru�o (PLN) 

1 os 1 139 139 37 

2 os 2 204 231 37 

3 os 3 269 315 37 

4 os 4 269 315 37 

5 os 5 296 343 37 
Apartament 
2os 

2 370 417 37 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
  
 

MENU ŚWIĄTECZNE – do 5h 
(w formie bufetu lub świątecznego jarmarku w kilku punktach na Parku) 

Kapusta wigilijna / Bigos 
Barszcz czerwony z krokietem 
Pierogi w różnych smakach 

Pajda chleba ze smalcem i ogórkiem 
Owoce w czekoladzie 

Cena za osobę: 85 zł + VAT 
Cena za dziecko: 51 zł + VAT 

 

STACJA Z OSCYPKIEM 
Oscypek grillowany saute 

Oscypek grillowany rolowany w boczku 
Dodatek - żurawina/sos tatarski 

500 porcji – 4 750 zł + VAT 
1000 porcji – 9 000 + VAT 

2000 porcji – 18 000 + VAT 
 

OGNISKO 
(na Strefie Eventowej) 

Ognisko z kiełbaskami i żurkiem (kiełbasa, pieczywo, sosy, ogórek, żurek) 

Cena za osobę: 41 zł + VAT 
 

NAPOJE I DESERY 
(do 6 h) 

Kawa, herbata, gorąca czekolada, woda 
Selekcja ciast świątecznych (3 rodzaje) 

Ciasteczka korzenne 

Cena za osobę: 39 zł + VAT 
 

GRZANIEC GALICYJSKI 
Grzane wino z przyprawami korzennymi i pomarańczą 

Cena za porcję: 15 zł + VAT 



 
 

 



 
 

 

 

MENU RUDOLF – bufet do 6h

PRZYSTAWKA (2 do wyboru) 

Śledź matjas ze słodką cebulką i natką 
pietruszki w oleju lnianym 

Pasztet cielęcy z pistacją i konfiturą  
z czerwonej cebuli w winie 

Carpaccio z buraka z kozim serem 

Wybór mięs pieczonych z musem 
chrzanowym i piklami 

 

SAŁATKA (2 do wyboru) 

Sałata śledziowa z marynowanym ogórkiem 
i jabłkami w jogurtowym sosie 

Liście szpinaku z serem pleśniowym, 
prażonymi pestkami dyni i marynowaną 

gruszką 

Tradycyjna sałatka jarzynowa 

 

ZUPA (1 do wyboru) 

Barszcz czerwony z uszkami wigilijnymi 

Zupa z grzybów leśnych z łazankami 

 

 

 

DANIE GŁÓWNE (2 do wyboru) 

Schab karkowy w miodzie pitnym  
z rodzynkami i ziarnami gorczycy  

Pieczony sandacz z kiszonymi pomidorkami 
w sosie cytrynowym  

Pierogi ruskie z czarnuszką 

 

DODATKI (2 do wyboru)  

Pieczone ziemniaki z rozmarynem 

Kapusta wigilijna zasmażana z kminkiem 

Palona kasza gryczana z siemieniem, 
prażoną cebulką i olejem Św. Wawrzyńca 

 

DESERY (3 do wyboru) 

Makowiec 

Keks figowy 

Sernik z białą czekoladą i pudrem hibiskusa  

Ciasto czekoladowe z prażynką 

 
 

 

Cena za osobę: 148 zł + VAT 
Cena za dziecko: 89 zł + VAT 



 
 

 



 
 

 

 

MENU KRÓLOWA ŚNIEGU – bufet do 6h 

 
PRZYSTAWKA (3 do wyboru) 

Łosoś gravlax z musem chrzanowym 

Rolada z indyka z suszonymi owocami 

Śledź pod pierzynką z jabłkami  
i marynowaną cebulką  

Terrina z koziego sera z orzechami i gruszką 

 

SAŁATKA (2 do wyboru) 

Sałata śledziowa z marynowanym ogórkiem 
i jabłkami w jogurtowym sosie 

Sałatka z ziemniaków z wiejską wędzoną 
kiełbasą, marynowaną cebulą i świeżymi 

ziołami 

Tradycyjna sałatka jarzynowa 

 

ZUPA (1 do wyboru) 

Barszcz czerwony z uszkami wigilijnymi 

Zupa z grzybów leśnych z łazankami 

 

 

 

 

 

 
DANIE GŁÓWNE 

Udko z kaczki w sosie żurawinowym  

Pieczony sandacz z kiszonymi pomidorkami 
w sosie cytrynowym  

Pierogi z grzybami i kapustą w oleju lnianym  
z prażoną cebulką   

 

DODATKI (2 do wyboru) 

Pieczone ziemniaki z rozmarynem 

Kapusta wigilijna zasmażana z kminkiem 

Gnocchi z szynką dojrzewającą, orzechami  
i pesto z rukwi 

Kalafior z palonym masłem i tartym 
wędzonym serem 

 

DESERY  

Makowiec 

Keks figowy 

Sernik z białą czekoladą i pudrem hibiskusa  

Ciasto czekoladowe z prażynką 

 

Cena za osobę dorosłą: 167 zł + VAT 
Cena za dziecko: 100 zł + VAT 

 



 
 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 

 

 

MENU LEŚNA NATURA - bufet do 6h

PRZYSTAWKA (4 do wyboru) 

Łosoś gravlax z musem chrzanowym 

Rostbef w sosie miodowo-musztardowym, 
rukolą i marynowanymi warzywami 

Tatar ze śledzia z kaparami, pumperniklem, 
słodką cebulką i prażonym jarmużem 

Klasyczna ryba po grecku w sosie 
pomidorowym, z warzywami korzeniowymi  

z kardamonem 

Faszerowany udziec z indyka z morelą, 
pietruszką i sosem tymiankowym 

 

SAŁATKI 

Sałatka z pieczonych buraków z bryndzą 
oraz praliną z orzecha laskowego 

Sałatka z wędzonego pstrąga z ziemniaków 
francuskich i marynowanych kurek 

Sałata śledziowa z marynowanym ogórkiem 
i jabłkami w jogurtowym sosie 

 

ZUPA (1 do wyboru) 

Barszcz czerwony z uszkami wigilijnymi 

Zupa z grzybów leśnych z łazankami 

 

 

 

DANIE GŁÓWNE (3 do wyboru) 

Udko z kaczki w sosie żurawinowym  

Pieczony sandacz z kiszonymi pomidorkami 
w sosie cytrynowym  

Pierogi z grzybami i kapustą w oleju lnianym  
z prażoną cebulką   

Polędwica wieprzowa otulona boczkiem  
z sosem grzybowym 

 

DODATKI 

Pieczone ziemniaki z rozmarynem 

Gnocchi z szynką dojrzewającą, orzechami 
i pesto z rukwi 

Kapusta wigilijna zasmażana z kminkiem 

Kalafior z palonym masłem i tartym 
wędzonym serem 

 

DESERY 

Makowiec 

Keks figowy 

Sernik z białą czekoladą i pudrem hibiskusa  

Ciasto czekoladowe z prażynką 

 
Cena za osobę dorosłą: 190 zł + VAT 

Cena za dziecko: 114 zł + VAT



 
 
 


